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Положение
об организации питания обучающихся в

МБОУ СОШ № 9 г. Георгиевска

1. ОБЩИЕ ПОЛОЖЕНИЯ
1.1. Положение о порядке и организации горячего питания обучающихся в

МОУ СОШ № 9 г. Георгиевска (далее -  "Положение") устанавливает порядок
организации рационального питания обучающихся в школе, определяет
основные организационные принципы, правила и требования к организации
питания учащихся, регулирует отношения между администрацией школы и
родителями (законными представителями), а также устанавливает размеры и
порядок предоставления частичной компенсации стоимости питания отдельным
категориям обучающихся.

1.2. Положение разработано в целях организации полноценного горячего
питания учащихся, социальной поддержки и укрепления здоровья детей,
создания комфортной среды образовательного процесса.

1.3. Положение разработано в соответствии с:
• законом Российской Федерации "Об образовании";
• Уставом школы;
• Федеральным законом от 30.03.1999 года №52-ФЗ " О санитарно-

эпидемиологическом благополучии населения";
• СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования

организации к организации общественного питания населения»;
• СанПиН 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования

организациям воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей
молодежи».

1.4. Действие настоящего Положения распространяется на всех
обучающихся в школе.
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регламентирующим деятельность школы по вопросам
1.5. Настоящее Положение является локальным нормативным актом,

организации питания.

2. ОСНОВНЫЕ ЦЕЛИ И ЗАДАЧИ
2.1. Основными целями и задачами при организации питания учащихся в

МБОУ СОШ № 9 г. Георгиевска являются:
-обеспечение учащихся питанием, соответствующим

физиологическим потребностям в пищевых веществах и энергии, принципам
рационального и сбалансированного питания;

возрастным



- гарантированное качество и безопасность питания и пищевых продуктов,
используемых для приготовления блюд;

- предупреждение (профилактика) среди обучающихся инфекционных и
неинфекционных заболеваний, связанных с фактором питания;

- пропаганда принципов полноценного и здорового питания;
- социальная поддержка учащихся из социально незащищенных,

малообеспеченных и семей, попавших в трудные жизненные ситуации;
- использование бюджетных средств, выделяемых на организацию

питания, в соответствии с требованиями действующего законодательства.

отдельным обязательным
3. ОБЩИЕ ПРИНЦИПЫ ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ УЧАЩИХСЯ
3.1. Организация питания учащихся является

направлением деятельности Школы.
3.2. Для организации питания учащихся используются специальные

помещения (пищеблок), соответствующие требованиям санитарно-
гигиенических норм и правил по следующим направлениям:

• соответствие числа посадочных мест столовой установленным нормам;
• обеспеченность технологическим оборудованием, техническое

состояние которого соответствует установленным требованиям;
• наличие пищеблока, подсобных помещений для хранения продуктов;
• обеспеченность кухонной и столовой посудой, столовыми приборами в

необходимом количестве и в соответствии с требованиями СанПиН;
• наличие вытяжного оборудования, его работоспособность;
• соответствие иным требованиям действующих санитарных норм и

правил в Российской Федерации.
3.3. В пищеблоке постоянно находятся:
- журнал учета фактической посещаемости учащихся;
- журнал бракеража скоропортящийся продукции;
- журнал бракеража готовой кулинарной продукции, журнал здоровья;
- журнал учета температурного режима холодильного оборудования;
- копии примерного 10-дневного меню, согласованных с территориальным

отделом Роспотребнадзора;
- ежедневные меню, технологические карты на приготовляемые блюда;
-приходные документы на пищевую продукцию,

подтверждающие качество поступающей пищевой продукции (накладные,
сертификаты соответствия, удостоверения
ветеринарно-санитарной экспертизы и др.);

-книга отзывов и предложений.
3.4 Администрация школы совместно с кл

осуществляет организационную и разъяснительную работу с обучающимися и
родителями (законными представителями) с цель
питания учащихся на платной или бесплатной основе

3.5. Администрация школы обеспечивает п

документы,

качества, документы

ассными руководителями

ю организации горячего

эинятие организационно­
управленческих решений, направленных на обеспечение горячим питанием
учащихся, принципов и санитарно-гигиенических основ здорового питания,



ведение консультационной и разъяснительной работы с родителями (законными
представителями) учащихся.

3.6. Режим питания в школе определяется СанПиН
2.3/2.4.3590-20"Санитарноэпидемиологические требования к организации к
организации общественного питания населения",
постановлением Главного государственного санит
Федерации от 27.10.2020 г. N 32.

3.7. Питание в школе организуется на основе ;
питания и примерного десятидневного меню, разраб
рекомендуемой формой составления примерного меню и пищевой ценности
приготовляемых блюд, а также меню-раскладок, содержащих количественные
данные о рецептуре блюд.

3.8. Меню утверждается директором школы.
3.9. Обслуживание горячим питанием учащихся

работниками организатора питания по договору, имеющими соответствующую
профессиональную квалификацию, прошедшими
поступлении на работу) и периодический
установленном порядке, имеющими личную
установленного образца.

3.10. Закупка на оказание услуги по организации питания обучающихся
МБОУ СОШ № 9 г. Георгиевска осуществляется в соответствии с ФЗ-44 от
05.04.2013 г. с изменения от 24.02.2021 года «О контрактной системе в сфере
закупок товаров, работ, услуг для обеспечения
муниципальных нужд». На организацию питания заключаются контракты
(договоры) непосредственно школой, являющейся муниципальным заказчиком.
Организаторы питания должны иметь соответ
техническую базу, специализированные транспортные
квалифицированные кадры. Обеспечивать качественную услугу по организации
питания, соответствующей требованиям государстве
нормативных документов.

3.11. Гигиенические показатели пищевой ценности продовольственного
сырья и пищевых продуктов, используемых в питании учащихся, соответствуют
СанПиН 2.3/2.4.3590-20.

3.12. Директор школы является ответственным лицом за организацию и
полноту охвата учащихся горячим питанием.

3.13. Приказом директора школы из числа административных или
педагогических работников назначается лицо, ответственное за организацию
питания на текущий учебный год.
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4. ПОРЯДОК ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ УЧАЩИХСЯ В ШКОЛЕ
4.1. Обучающиеся по образовательным программам начального общего

образования в государственных и муниципальных образовательных
организациях обеспечиваются учредителями таких организаций не менее
одного раза в день бесплатным горячим питанием за счет бюджетных



4.2. Обеспечение

ассигнований федерального бюджета, бюджетов субъектов Российской
Федерации, я, предусмотренных законодательством Российской Федерации.

питанием обучающихся за счет бюджетных
ассигнований бюджетов субъектов Российской Федерации осуществляется в
случаях и в порядке, которые установлены органами государственной власти
субъектов Российской Федерации, обучающихся за счет бюджетных
ассигнований местных бюджетов - органами местного самоуправления.

4.3, В целях адресной, целенаправленной помощи семьям, имеющим
детей, установить льготные категории, которым предоставляется право на
льготное питание. К льготным категориям относятся:

- дети из малоимущих семей;
-дети инвалиды:
- дети с ОВЗ.
4.3.1. Учащиеся из семей льготных категорий, указанных в пункте 4.3.

настоящего Положения, исходя из возрастных норм потребления и
продолжительности нахождения ребенка в школе, получают льготное питание
согласно стоимости питания обучающегося в соответствии с Постановлением
администрации ГГО.

4.3.2. Изменения списков обучающихся
утверждаются приказами директора

4.3.3. Для правильного учета и своевременной коррекции заказа питания, а
также выпуска приказов по изменению контингента на льготное питание в
течение года необходимо проводить следующие мере:

- для оперативного учета изменений списочй
ежемесячную коррекцию наполняемости классов;

- рассматривать на заседаниях комиссии по ко
качеством питания, вновь поступившие документы.

4.4. Администрация общеобразовательной о
принятие организационно-управленческих решений,
обеспечение горячим питанием обучающихся, пропаганде принципов и
санитарно-гигиенических основ здорового питания, ведение консультационной
и разъяснительной работы с родителями (законными представителями)
обучающихся.

4.5. Для обучающихся школы

на льготное питание

приятия:
ого состава осуществлять

«тролю за организацией и

рганизации обеспечивает
направленных на

предусматривается организация
двухразового горячего питания (завтрак и обед), а также реализация (свободная
продажа) готовых блюд и буфетной продукции. Обучающиеся, находящиеся в
группах продленного дня, обеспечиваются двухразовым питанием (завтрак,
обед) в соответствии с СанПиН
"Санитарно-эпидемиологические требования к организации
питания населения".

4.6. Изготовление продукции должно производиться в

2.3/2.4.3590-20
общественного

соответствии с
меню, утвержденным директором школы или уполномоченным им лицом, по
технологическим документам, в том числе технологической карте,
технико-технологической карте, технологической инструкции. В этом
документе должна быть прописана температура горячих, жидких и иных



горячих блюд, холодных супов и напитков. Наименование блюд и кулинарных
изделий, указываемых в меню, должны соответствовать их наименованиям,
указанным в технологических документах.

4.7. Ежедневные меню рационов питания утверждаются директором
школы, меню с указанием сведений об объемах блюд и наименований
кулинарных изделий вывешиваются в обеденном зале и на официальном сайте
школы.

4.8. Столовая школы осуществляет производственную деятельность в
режиме двухсменной работы школы и пятидневной учебной недели.

4.9. Отпуск горячего питания обучающимся организуется по классам на
переменах продолжительностью не менее 10 и не более 20 минут, в соответствии
с режимом учебных занятий. В школе график предоставления питания учащихся
утверждается приказом директора школы.

4.10. Сопровождение учащихся в помещение столовой в соответствии с
графиком питания обеспечивает классный руководитель. Сопровождающие
классные руководители обеспечивают общественный порядок и содействуют
работникам столовой в организации питания, контролируют личную гигиену
учащихся перед едой.

4.11. Организация обслуживания учащихся
осуществляется путем самообслуживания.

4.12. Проверку качества пищи, соблюдение рецептур и технологических
режимов осуществляет комиссия по бракеражу готовой продукции. Результаты
контроля регистрируются в журнале бракеража готовой пищевой продукции
общеобразовательной организации.

горячим питанием

не имеющих льгот,
5.СИСТЕМА ОРГАНИЗАЦИИ ПЛАТНОГО ПИТАНИЯ
5.1. Платное питание для обучающихся,

осуществляется за счет денежных средств родителей
5.2. Родители (законные представители) до 30

производят оплату за текущий месяц.
5.3. Снятие с питания (а именно: перерасчет по количеству дней болезни)

производится с первого дня отсутствия ребенка.

i-ro числа текущего месяца

назначении лица, ответственного за питание

6. КОНТРОЛЬ ОРГАНИЗАЦИИ ШКОЛЬНОГО ПИТАНИЯ
6.1. Директор общеобразовательной организации создаёт условия для

организации качественного питания обучающихся и несет персональную
ответственность за организацию питания детей в школе.

6.2. К началу нового учебного года директором школы издается приказ о
в общеобразовательной

организации, комиссии по контролю за организацией и качеством питания,
бракеражу готовой продукции, определяются их функциональные обязанности.

6.3. Контроль организации питания в общеобразовательной организации
осуществляют директор, медицинский работник, комиссия по контролю за

бракеражу готовой продукции,
утвержденные приказом директора школы и органы самоуправления в
организацией и качеством питания,



соответствии с полномочиями, закрепленными в Уставе общеобразовательной
организации.

6.4. Ответственный за

наличия

и мест
посуды,

разделочным

и проведения бракеража

ребенка;

производством
одимых для обеспечения

а школьниками столовой,
порядок учета количества

эаков по классам;
список детей из

организацию питания осуществляет учет
питающихся детей в Журнале учета посещаемости детей, а также учет
питающихся детей льготной категории, детей, получающих питание по
индивидуальному меню.

6.5. Директор школы обеспечивает контроль:
-выполнения договоров на закупку и поставку продуктов питания;
-материально-технического состояния помещений пищеблока,

необходимого оборудования, его исправности;
-обеспечения пищеблока общеобразовательной организации

приема пищи достаточным количеством столовой и кухонной
спецодеждой, санитарно-гигиеническими средствами,
оборудованием и уборочным инвентарем;

6.6. Комиссия по контролю за организацией и качеством питания,
бракеражу готовой продукции (медицинский работник) школы осуществляет
контроль:

-технологии приготовления пищи, качества
готовых блюд, результаты которого ежедневно заносятся в журнал бракеража
готовой пищевой продукции;

-режима отбора и условий хранения суточных проб (ежедневно);
-работы пищеблока, его санитарного состояния, режима обработки

посуды, технологического оборудования, инвентаря (ежедневно);
-соблюдения правил личной гигиены сотрудниками пищеблока с отметкой

в гигиеническом журнале (ежедневно);
-информирования родителей (законных представителей) о ежедневном

меню с указанием выхода готовых блюд (ежедневно);
-выполнения суточных норм питания на одного
6.7. Лицо, ответственное за организацию питания:
-координирует и контролирует деятельность классных руководителей по

организации питания;
-формирует списки обучающихся для предоставления питания;
-предоставляет указанные списки заведующему

(шеф-повару) для расчета размера средств, необх
обучающихся питанием;

-обеспечивает учёт фактической посещаемост:
охват питанием, контролирует ежедневный
фактически полученных обучающимися горячих завт

-уточняет количество и персонифицированный
малоимущих семей;

-представляет на рассмотрение директору школы списки обучающихся,
находящихся в трудной жизненной ситуации, а
ограниченными возможностями здоровья;

-инициирует, разрабатывает и координирует работу по формированию
культуры питания;

также обучающихся с



-осуществляет мониторинг удовлетворенности качеством школьного
питания;

-вносит предложения по улучшению питания.
6.8. Классные руководители общеобразовательной организации:
-ежедневно представляют лицу, ответственному за организацию питания

заявку на количество обучающихся на следующий учебный день;
-ежедневно не позднее, чем за 1 час до приема пищи в день питания

уточняют представленную ранее заявку;
-ведут ежедневный табель учета полученных обучающимися питание;
-еженедельно представляют лицу, ответственному за

питания, данные о фактическом количестве приемов пищи
обучающемуся;

-осуществляют в части своей компетенции
питания;

-предусматривают в планах воспитательной работы мероприятия,
направленные на формирование здорового образа жизни обучающихся,
потребности в сбалансированном и рациональном питании, систематически
выносят на обсуждение в ходе родительских собраний вопросы обеспечения
полноценного питания обучающихся;

-вносят на обсуждение на заседаниях
педагогического совета, совещаниях при директоре предложения по улучшению
питания.

6.9. Ответственный дежурный по школе (дежурный администратор)
в помещении столовой.

организацию
по каждому

мониторинг организации

Управляющего совета,

обеспечивает дежурство учителей и обучающихся
Дежурные учителя обеспечивают соблюдение режима посещения столовой,
личной гигиены обучающихся, общественный порядок и содействуют
работникам столовой в организации питания.

за своевременное
:ей) обо всех изменениях,
•имости предоставляемых

за качество

7. ОТВЕТСТВЕННОСТЬ СТОРОН
7.1. Администрация несет ответственность

информирование родителей (законных представителе
касающихся вопросов организации питания и сто
завтраков и обедов.

7.2. Школьная столовая несет ответственность
предоставляемого горячего питания.

7.3. Родители (законные представители) несут ответственность:
- за своевременное информирование администрации об изменении статуса

семьи;
- за выполнение условий организации платного питания (п.5).

8. ЗАКЛЮЧЕНИЕ
8.1. Настоящее Положение является локальн

общеобразовательной организации, принимается на
утверждается (либо вводится в действие)
общеобразовательной организации.

ым нормативным актом
Управляющем совете и

приказом директора



8.2. Все изменения и дополнения, вносимые
оформляются в письменной форме в
законодательством Российской Федерации.

в настоящее Положение,
соответствии действующим

8.3. Положение принимается на неопределенный срок. Изменения и
дополнения к Положению принимаются в порядке, предусмотренном п.16.1.
настоящего Положения.

8.4. После принятия Положения (или изменений и дополнений отдельных
пунктов и разделов) в новой редакции предыдущая редакция автоматически
утрачивает силу.
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