Условия питания учащихся МБОУ СОШ № 9 г. Георгиевска
	№
п/п
	Направления
	Информация образовательной организации

	1

	Сведения об организации питания
	

	
	Полное наименование муниципального образовательного учреждения в соответствии с уставом.
	Муниципальное бюджетное общеобразовательное учреждение «Средняя общеобразовательная школа № 9 города Георгиевска»


	
	Тип школьной столовой (школьно-базовая столовая, сырьевая, доготовочная, буфет – раздаточная).
	Сырьевая полного цикла

	
	Количество обучающихся:

- всего, 
	703

	
	в том числе по возрастным группам:

-1-4 классы
	295

	
	-5-9 классы
	371

	
	-10-11 классы
	47

	
	Количество обучающихся, получающих питание 

-всего, 
	635

	
	в том числе возрастным группам

-1-4 классы
	295

	
	-5-9 классы
	305

	
	-10 -11 классы
	45

	
	Из них:

 получают одноразовое горячее питание (количество, %)

-всего, 
	92,9 %

	
	в том числе по возрастным группам

-1-4 классы
	100 %

	
	-5-9 классы
	84 %

	
	-10-11 классы 
	96 %

	
	получают двухразовое питание (количество,

 %) всего
	50 чел.

	
	в том числе по возрастным группам
-1-4 классы
	50 чел.

	
	-5-9 классы
	

	
	-10-11 классы 
	

	
	количество обучающихся льготной категории, чел
	37 чел.

	
	в том числе по возрастным группам:

-1-4 классы
	

	
	-5-9 классы
	32 чел.

	
	-10-11 классы
	5

	
	График приема пищи 
	Имеется

	
	Количество обучающихся принимающих только завтрак
	490 чел.

	
	Количество обучающихся принимающих только обед
	140 чел.

	
	Количество обучающихся принимающих завтрак и обед
	50

	
	Количество обучающихся принимающих обед и полдник
	0

	
	Стоимость рациона питания (руб.):

-завтрака, 

-обеда 

-полдника
	63,61 руб.

	
	Использование новых форм в организации обслуживания обучающихся, возможность выбора блюд (шведский стол), вариативное меню, школьный ресторан, кафе тематическое и др.
	Перечень свободной продажи

	
	Безналичный расчет за питание обучающихся.
	-

	
	Использование современных информационно-программных комплексов для управления организацией школьного питания и обслуживания учащихся.
	-

	2
	Техническое состояние производственных и служебно-бытовых помещений в соответствии с СанПиН
	Соответствует СанПиН

	
	% оснащения пищеблока технологическим оборудованием и иным оборудованием.
	100%, имеется необходимое оборудование и инвентарь для обеспечения обучающихся горячим питанием в соответствии с утвержденным меню.

	
	Количество посадочных мест и соответствие требованием мебели в обеденном зале.
	108 мест
Соответствует СанПиН (Приложение № 3)

	
	Соответствие требованиям по соблюдению личной гигиены обучающихся (раковины, дозаторы для мыла, сушка для рук) 
	 При входе в столовую установлены 9  раковин для мытья рук, 2 электросушилки для рук, 4 держателя для бумажных полотенец. На каждой раковине имеется жидкое мыло с дозатором и антисептик для обработки рук.

	
	Интерьер и декоративное оформление: уголок потребителя; информационный стенд по здоровому питанию.
	В обеденном зале столовой размещен информационно – просветительский стенд и уголок потребителя.

	3
	Укомплектованность школьной столовой профессиональными кадрами
	Столовая укомплектована профессиональными кадрами

	
	Численность работников пищеблока:

-всего

в том числе по должностям

-технолог, зав производством

-повара

-кухонные работники
	4
1
1
2

	
	Уровень профессионализма работников школьной столовой.
	Работники имеют среднее специальное образование

	
	Дополнительное профессиональное образование (повышение квалификации, переподготовка).
	

	4
	Меню школьной столовой
	Имеется утвержденное меню для двух возрастных групп: 7-11 лет, 12-18 лет.

	
	Проведение мероприятий по повышению качества, расширению ассортимента блюд и кулинарных изделий в 2020-2021 / 2021-2022 учебном году: 

- тематические дни;

- школы кулинарного мастерства;

- выставки-дегустации.
	В школе много лет  реализуется программа «Разговор о правильном питании» в 1-4 классах. 


	
	Примерное (Цикличное) меню
	Имеется утвержденное меню для двух возрастных групп: 7-11 лет, 12-18 лет

	
	Ассортимент пищевых продуктов дополнительного питания
	Имеется утвержденный ассортиментный перечень и перечень для усиления питания.

	
	Объем реализации пищевых продуктов через буфеты за  три месяца предыдущего года
	-

	
	введение в рацион школьника  блюд соответствующих требованиям здорового питания  с пониженным  содержанием соли сахара насыщенных жиров
	Все блюда меню готовятся в соответствии с технологическими картами и соответствуют принципам здорового питания


4

